
2022年 新春 朝食バイキング

御節盛り合わせ
　

西洋料理

料理長

おすすめ

ウーロン茶　コーヒー 　紅茶 

 * お飲み物 *

　北海いくら卸し 松前漬け 数の子鮭昆布巻き かまぼこ

千葉県産もち米　振る舞い餅
　

　きなこ餅　あんこ餅　辛味餅

だし巻き玉子
　

  焼 物   塩鮭 白身魚西京　 

  煮 物   千葉県産 北総野菜とがんもの炊き合わせ

  御 飯   千葉県産 多古米 , お粥　〈 塩辛　明太子　ザーサイ　白胡麻 〉

  椀 物   お雑煮 , 味噌汁〈 香の物  2 種 〉

シェフ特製 フレンチトースト
　

パスタ　         ミートソース
　

スクランブルエッグ　〈 ロースハム　ソーセージ　ベーコン 〉　

ポタージュ      コーンスープ　
　
チキンナゲット  &  ポテト
　
パン & デニッシュ　　自家製ジャム 2種類
　

フレッシュ野菜　〈 サラダメランジェ　三浦レディース　トマト　青菜 etc 〉　

フルーツ　〈 バナナ　ハネージュメロン　グレープフルーツ　パイナップル etc 〉　

シリアル  〈 コーンフレーク　アルペン　ヨーグルト　フルーツカクテル etc 〉　

オレンジジュース　アップルジュース　トマトジュース　ミルク　青汁

Menu

和

洋

～ 千葉県産    　            の玉子料理 ～ 
　

千葉県産 北総野菜のスパニッシュオムレツ
　

Live 
Station 

～ 千葉県産    　            の玉子料理 ～ 
　

日本料理

シェフ

おすすめ


