
消費税及びサービス料（10%）は含まれております。 tax and service charge（10%）ARE INCLUDED.

大とろ、中とろ、白身、上貝類、うに、
活ゆで車海老、穴子、玉子焼き、とろ巻きなど

中とろ、白身、貝類、うに、甘えび、
玉子焼き、てっか巻、しんこ巻など

赤身まぐろ、いか、貝類、ゆでえび
いくら、てっか巻、かっぱ巻きなど

✿ 特上にぎりずし 鶴

✿ 上にぎりずし

✿ にぎりずし

Extra special set  “ TSURU ”
The most fatty tuna, ark shell, sea eel,
boiled prawn, fatty tuna roll, more~

Special set  “ JYOU ”
Fatty tuna, shell, sweet shrimp,
tuna roll, more~

Regular set
Tuna lean, squid, shell, boiled shrimp,
salmon roe, more~

¥ 6,050

¥ 3,872

¥ 2,541

※一人前のお鮨には全て赤出し椀が付きます
Include miso soup

※内容は季節によりことなります
It changes in a season.

仕上がりサイズ：209×296mm



✿ 上ちらしずし ¥ 3,872
“ CHIRASHI - ZUSHI ”
Vinegared rice arranged with sliced raw fish,
vegetable, egg omelet on top

✿ てっか丼 ¥ 4,356
中とろ、赤身まぐろ盛合せ

“ Tuna Bowl ”
Vinegared rice arranged with sliced
tuna fish on top

✿ ねぎとろ巻 ３本  ¥ 3,872
Minced oily tuna and scallions roll

✿ 中とろ丼 ¥ 6,776
Fatty tuna only (7)

✿ てっか巻 ３本  ¥ 2,662
Tuna roll

✿ しんこ巻 ３本  ¥ 1,452
Pickled radish roll

✿ かっぱ巻 ３本  ¥ 1,452
Cucumber roll

✿ かんぴょう巻 ３本  ¥ 1,452
Gourd roll

✿ 太巻 ¥ 2,057
Jambo roll
 (Gourd, egg omelet, Japanese mushroom,
  herb, seaeel, prawn and egg flakes)

（ ）生魚は入りません
穴子、えびおぼろ入り

消費税及びサービス料（10%）は含まれております。 tax and service charge（10%）ARE INCLUDED.

仕上がりサイズ：209×296mm



まぐろ 赤　身 Maguro tuna lean ¥ 605

 中とろ Fatty tuna ¥ 968

 大とろ The most fatty tuna ¥ 1,210

サーモン Salmon ¥ 484

た　い  Sea bream ¥ 544

あ　じ  Horse mackerel ¥ 484

かんぱち Amberjack ¥ 484

さ　ば  Vinegared mackerel ¥ 484

こはだ  Young of punctatus ¥ 363

あわび  Abalone ¥ 1,452

本みる貝 Giant clam ¥ 1,331

あか貝  Ark shell ¥ 847

平　貝  Flat clam ¥ 847

ほたて  Scallop ¥ 605

とり貝  Cockle ¥ 362

お好みずし
A la carte sushi

消費税及びサービス料（10%）は含まれております。 tax and service charge（10%）ARE INCLUDED.

仕上がりサイズ：209×296mm



ずわいかに Snow crab ¥ 1,210

青やぎ  Green willow ¥ 363

煮はまぐり Clam ¥ 484

穴　子  Sea eel ¥ 605

しゃこ  Squilla ¥ 484

う　に  Sea urchin ¥ 1,452

いくら  Salmon roe ¥ 605

車えび  Boiled prawn ¥ 1,210

甘えび  Sweet shrimp ¥ 605

数の子  Herring roe ¥ 605

い　か  Cuttle fish (Squid) ¥ 484

た　こ  Octopus ¥ 484

玉　子  Egg omelet ¥ 242

赤出しおみそ汁 Miso soup ¥ 363

お好みずし
A la carte sushi

上記はすべて1カンの値段です。
The price for one piece.

消費税及びサービス料（10%）は含まれております。 tax and service charge（10%）ARE INCLUDED.

仕上がりサイズ：209×296mm



特上にぎり鮨、デザート、お抹茶付き

Sushi full cource dinner “ NISHIKI ”
Special sushi, dessert, powdered green tea.

¥ 13,310
懐石風コース料理

松花堂好み緑高料理

“ KATSURA ”
5 selected dishes and regular sushi, dessert.

¥ 8,470

錦

桂

※内容は季節によりことなります
It changes in a season.

※内容は季節によりことなります
It changes in a season.

（ ）ラストオーダー
　21：00Last call

（ ）ラストオーダー
　21：00Last call

消費税及びサービス料（10%）は含まれております。 tax and service charge（10%）ARE INCLUDED.

仕上がりサイズ：209×296mm



✿ 口取り盛合せ（和風オードブル） ¥ 1,815
Appetizers

✿ 焼　物
 ・甘鯛酒焼 Grilled tile fish ¥ 1,815
 ・車海老塩焼 Grilled prawns ¥ 1,815

✿ おさしみ盛合せ  Sashimi 
 ・赤身まぐろ三種盛 ¥ 3,025

Red maguro tuna and shell fish

 ・中とろまぐろ三種盛 ¥ 4,356
Fatty maguro tuna and shell fish

✿ 酢の物
 ・たこ、光物、貝類盛合せ ¥ 1,210

Vinegary of cucumber and seafood

Roasted duck

✿ 合鴨焚ロース  ¥ 2,178

Boiled eel (5p)

✿ うなぎしぐれ煮  ¥ 1,815

Japanese pickles

✿ 香の物  ¥ 605

消費税及びサービス料（10%）は含まれております。 tax and service charge（10%）ARE INCLUDED.

✿ 焚合せ
Boiled octopus and vegetable

 ・小芋とたこの桜煮 ¥ 1,210

Deep fried yuba (tofu skin) and  simmered vegetables

 ・揚げ湯葉と季節野菜の煮物 ¥ 1,089

仕上がりサイズ：209×296mm

※内容は季節によりことなります
It changes in a season.



・銘  「初昔」  京都柳桜園 ¥ 968
✿ お抹茶

Powdered green tea
named  “ HATSUMUKASHI ”

・あずきシャーベット  練乳かけ ¥ 484

・季節のフルーツシャーベット ¥ 484
Red beans sherbet “ AZUKI ”

Fruts sherbet in season

Home made dessert
✿ 自家製デザート

・かつお酒盗 （長崎） ¥ 605

・鯛わた塩辛 （広島） ¥ 726

・自家製 生もずく酢 ¥ 605

・からすみ （長崎） ¥ 1,815

・自家製 まぐろのつくだ煮 ¥ 605

・自家製 のりのつくだ煮 ¥ 484

✿ 諸国珍味

The salted entrils of bonito

The salted entrils of sea bream

Sea weed

Pried mullet roe

Maguro tuna boiled in soy sauce

Seaweed “ TSUKUDANI ”

消費税及びサービス料（10%）は含まれております。 tax and service charge（10%）ARE INCLUDED.

仕上がりサイズ：209×296mm



✿ ソフトドリンク
・リンゴ・オレンジ・コーラ・ウーロン茶 ¥ 605

・空のサイダー Narita soda pop ¥ 762

・八街ジンジャーエール Spicy ginger ale ¥ 762

・吉四六 （大分） 二階堂酒造
Kichomu

・くじらのボトル （鹿児島） 大海酒造
Kuzira BTL

✿ 麦焼酎
Shochu sprits
“ Barly ”

✿ 芋焼酎
Shochu sprits
“ Sweet potato ”

・深雪花 （越後高田） 岩の原ワイン

 ・グラス Glass ¥ 1,210
 ・ 360 ml  ¥ 3,630
 ・ 720 ml  ¥ 7,260

Miyukibana · Japan (Red ∙ White)

・ブランド・ブラン ローズシオター深雪花
  （白）ドライスパークリングBTL ¥ 14,520

Miyukibana dry sparkling BTL

✿ ワイン
Wine

Juice

・千粒画布 （鹿児島） 八千代伝酒造
SenryŪgafu

自社栽培大麦使用年間 5,000 本限定

 Apple , Orange , Coke , Chinese tea

お飲みもの
Beverages

消費税及びサービス料（10%）は含まれております。 tax and service charge（10%）ARE INCLUDED.

 各・ 60 ml ¥ 786
 ・ 720 ml ¥ 7,260

仕上がりサイズ：209×296mm



・生ビール  エビス （中） 350 ml ¥ 907

・国産ビール （小） 334 ml ¥ 847

・ノンアルコールビール （小） 334 ml ¥ 786

✿ ビール
Draft beer

Domestic beer

Alcohol free beer

Beer

甘口
sweet

辛口
dry

③

②

④

⑤

①

濃醇
deep strong

淡麗
light

①「山田錦」  兵庫　（特別純米酒）  山田錦

 
 (hot sake)

　一 合 ¥ 847
 二 合 ¥ 1,694
  (cold) 冷 酒  300 ml ¥ 1,694

Yamada nishiki

　　　　　－大関－

②「飛良泉」  秋田　（山廃純米酒）  美山錦

 (cold) 冷 酒  180 ml ¥ 1,573Hiraizumi

✿ 日本酒
Japanese sake

③「高清水」  秋田　（純米大吟醸）  秋田酒こまち

 (cold) 冷 酒  300 ml ¥ 2,057Takashimizu

④「加賀の月 －満月－」  石川  （純米吟醸） 五百万石
 (cold) 冷 酒  300 ml ¥ 1,936Kagano moon

⑤「長命泉」  成田  （吟醸純米）  ふさのまい

 (cold) 冷 酒  300 ml ¥ 1,936Chomeisen

ほかにハイボール、梅酒、御用意できます。

仕上がりサイズ：209×296mm


