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2020年 11月 20日 

みんなで千葉を元気に！ちばと一緒に！ 

Welcome To CHIBA 観光キャンペーン  

千葉県産の食材を使った食事とお土産付き 

 期間限定宿泊プラン2種を販売中。12月30日(水)まで 

 
ホテル日航成田（千葉県成田市：総支配人 吉髙誠）では、Go ToトラベルやGo To Eatなど各キャンペーンのほか、新型

コロナウイルス感染拡大の影響を受けた千葉県産農産物等の消費回復を図る千葉県の事業「Welcome To CHIBAキャン

ペーン」に賛同し、10月より各レストランで千葉県産の食材を使ったメニューを提供しています。これらのメニューが好評

なことから、千葉県産の食材を使ったお食事とお土産がついた宿泊プラン『千葉おもてなしプラン』2種類を、2020年12月

30(水)までの期間限定で1室1泊2名様￥27,500～(消費税・サービス料込み)にて販売中です。 

 

 

 期間限定のご宿泊プラン『千葉おもてなしプラン』は2種類。どちらもGo To トラベルキャンペーン対象プラン 

レストラン「セリーナ」での千葉県産のブランド牛“しあわせ絆牛”がメインディッシュのプラン限定ディナーがついた宿

泊プランは￥27,500～（例：コンフォート・ツイン1室1泊2名様ご利用時、消費税・サービス料込み）、ホテル最上階の「スカ

イバンケット」で千葉県産づくしのディナーと朝食をお召し上がりいただける『PREMIUM PACKAGE』は￥34,000～（例：

コンフォート・ツイン1室1泊2名様ご利用時、消費税・サービス料込み）です。どちらも、プラン限定メニューにお土産がつ

く特別宿泊プランです。 

 

 

 特典のお土産は、千葉県成田市の老舗和菓子店「なごみの米屋」の銘菓2種を各１箱プレゼント 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①なごみの米屋「なごみるく」10個詰1箱 

バター入りの生地に千葉県産牛乳を使ったミルク餡を

包み、しっとり柔らかく焼き上げ、優しいミルクの風味とな

めらかな口溶けがあとをひくお菓子です。 

【2020年モンドセレクション受賞】  

 

 

②なごみの米屋「ぴーなっつ最中」8個詰1箱 

風味豊かなぴーなっつの甘煮が煉り込まれた餡を、愛ら

しい落花生の形の最中種に詰めました。落花生の形をした

箱も好評です。 

【第26回全国菓子大博覧会名誉総裁賞など多数受賞】  < お土産 イメージ >  

 ※ お土産は1滞在1部屋につき①と②を1箱ずつ、チェックインの際にお渡しします。 
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【 Welcome to CHIBA 観光キャンペーン 1泊2食付き 『千葉おもてなしプラン』 概要 】 

〈プラン名〉カジュアル・リゾート・ダイニング「セリーナ」でのディナーのメインディッシュが千葉県産のブランド牛“しあ

わせ絆牛” プリフィックスディナー＆朝食付き『千葉おもてなしプラン』 

〈料金の一例〉 ￥27,500～（One Harmony会員料金 ： ￥22,000～） 

コンフォート・ツイン2名様ご利用時、朝食・夕食・室料・消費税・サービス料込み 

〈お食事について〉 

会場/別館1階 カジュアル・リゾート・ダイニング「セリーナ」 

夕食/宿泊プラン限定プリフィックスディナーコース（時間/17:30～21:00  L.O 20:30） 

朝食/洋食または和食のどちらかお好きなセットメニューをお選びいただけます。（時間/6:00～10:00） 

～Dinner MENU～ 

和洋オードブル盛り合わせ 

本日のパスタ(ハーフサイズ)  

※2種類よりお選びいただけます。 

メインディッシュ  

千葉県産ブランド牛“しあわせ絆牛(きずなぎゅう）” 

サーロイン(100g)のポワレ 

パン または ライス 

自家製ケーキのパナシェ 

コーヒー または 紅茶 

〈プランご利用時の注意事項〉 

※幼児(添い寝）のお客様用のご夕食・ご朝食をご希望される場合、お子様セットを無料でご用意いたします。 

 

 

〈プラン名〉ホテル最上階の「スカイバンケット」で千葉県産メニューのディナーと朝食を楽しむ PREMIUM 

PACKAGE『千葉おもてなしプラン』 

〈料金の一例〉 ￥34,000～ 

コンフォート・ツイン2名様ご利用時、朝食・夕食・室料・消費税・サービス料込み 

〈お食事について〉 

会場/本館11階 スカイバンケット 

夕食/PREMIUMディナ-コース(時間/18:30～21:00 最終入店19:00) 

朝食/PREMIUMセットメニュー(時間/6:30～9:00) 

～Dinner MENU～ 

千葉漁港で水揚げされた鮮魚の昆布〆カルパッチョ仕立て 

Hors‐d’oeuvre 千葉県近郊の恵み野菜のグレックと恋する豚肉のソシス 

Soupe 千葉県銚子産フカヒレ入りコンソメスープ 

Poisson 千葉県産イセエビとカサゴのロースト、アロマの香り 

< プリフィックスディナー イメージ >  
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 「One Harmony」は、オークラ ホテルズ & リゾーツ、ニッコー・ホテルズ・インターナ

ショナル、ホテルJALシティでご利用いただける、入会金・年会費無料の会員プログラ

ムです。ホテルご利用のたびにポイントがたまるほか、多彩な特典をご用意。 

ホテル日航成田のプレミアムセレクションへのご登録で、さらにお得な各種特典を受け

ることができます。ご来館当日、ホテルのフロントカウンター、レストランでも簡単にご入

会いただけますので、この機会にぜひお申込みください。 

Sherbet 千葉県の果実お口直し 爽やかな柚子シャーベット 

Viande 千葉県産しあわせ絆牛のパヴェ、産直農園仕立て 

Dessert 成田ゆめ牧場のミルクを使用したデプロマート 

コーヒー ・パン＆オリーブディップ 

～朝食MENU～ 

千葉県産野菜のスムージー/千葉県九十九里ファームの卵料理 

千葉ザ・ポークのソーセージ＆ハム＆ベーコン/千葉県近郊野菜サラダ 

成田ゆめ牧場のヨーグルト＆フルーツコンサントリー/成田ゆめ牧場の牛乳 

千葉県産ピーナツバター/自家製ブレット＆柿のジャム/コーヒー又は紅茶 

〈プランご利用時の注意事項〉 

※コース料理ご提供の為、最終入店時間は19:00でございます。 

※アレルギーや苦手な食材がございましたら、3日前迄にお問い合わせください。 

※当プランは大人のお客様専用の為、未成年のお客様はご利用いただけません。 

 

 

〈2プラン共通注意事項〉 

※会場及び食材の入荷状況により、食事内容は予告なく変更になる場合があります。 

※駐車場は、ご宿泊日を含めた前後14日間、無料でご利用いただけます。 14日間を超えてご利用される場合、24時

間毎500円の追加料金をお支払いいただきます。 

※当プランはJMBホテルマイル及び各航空会社マイル積算対象外です。 

※JALクーポンにて一部または全部をご精算いただけます。 

 

 

 

 

 

 

〒286-0106 千葉県成田市取香500 ホテル日航成田 総支配人室 

広報担当：葛城太郎／石原真佐臣／宮城利恵子／髙橋智恵子 

一般のお客様からのお問い合わせ先 ： TEL : 0476-32-0032 （代表） 

          報道機関からのお問い合わせ先     ：  TEL：0476-32-0027  ／  FAX:0476-32-0084 

         e-mail: marketing-group@nikko-narita.com  ※画像のご希望があればデータをお送りいたします 

mailto:marketing-group@nikko-narita.com

