
七 五 三 の お 祝 い は ホ テ ル 日 航 成 田 で
お子様の健やかなご成長を祝い、ご家族が一同に会する喜びの日はホテル日航成田で。

ホテル日航成田では、七五三の特別メニューをご用意。真心こめてお手伝いいたします。
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ご人数に応じた会場をご用意 !

ご予算に合わせた特別メニューをご用意 !

料理のほか、衣裳のご用意から記念撮影まですべてをご用意 !3つのメリット
ホテル日航成田の七五三

ご家族、ご親族でくつろぎの時間を過ごせる

人数 × 会場で選ぶ

七五三プラン
プランに含まれるもの

・和洋中料理

・基本音響料

・お部屋使用料

特典

１.３０名様以上のご利用でバス送迎無料 (３０km 圏内 )

２. お祝い子に千歳飴プレゼント

３. 乾杯用スパークリングワインサービス

※各コース６名様より承ります

（09:00 ～ 17:30）0476－32－1144
ご予約・お問い合わせ

〒286-0106 千葉県成田市取香 500 ホテル日航成田 検索
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Lovely
ラ ブ リ ー

・落花生豆腐と蟹爪・帆立貝のアスピックゼリー

・仔牛のアリュメットパイ

　　　　　きのことクコの実のマリネと共に

・ズワイ蟹とフカヒレのスープ フラン仕立て

・活け〆真鯛と海老のバプール

　　　　　　　　葱と生姜の香り海鮮ソース

・牛フィレ肉の炙り焼き 松茸と柚子味噌風味

・海鮮ちらし寿司

・なめこ山菜更科蕎麦

・デザート＆フルーツ

・コーヒー

・花車海老とサーモンのセルクル仕立て
   　　　　　　　　　　　　　　　　　　    彩りサラダを添えて

・お造り 3 種盛り合わせ

・自家製豚の角煮 栗と蒸しパン添え

・蟹爪フライ 甘酢ソース レモン添え

・国産牛ロース肉のパヴェ
  　　　　　 グレービーソーストリュフの香り

・金目鯛ときのこの炊き込みご飯 雲丹西京漬け

・炙り鴨肉入り 茶碗蒸し 餡かけ

・デザート＆フルーツ

・コーヒー

・季節のオードブル盛り合わせ

・恋する豚の葡萄香る黒酢ソース

・上海蟹の味噌入りフカヒレスープ

・本ズワイ蟹と赤魚のロティ
   　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　ブールブラン柚子風味

・国産牛フィレ肉のポワレ
　季節のフルーツとパテ・ド・カンパーニュを添えて

・三崎鮪・鰤・赤海老の握り寿司

・松茸入り海老湯葉の茶碗蒸し

・デザート＆フルーツ

・コーヒー

Air
エ ア ジャンプ

Jump

お一人様　￥14,000 お一人様　￥16,000お一人様　￥12,000

お子様料理　◆ すこやかコース　お一人様 ￥3,000　　◆かがやきコース　お一人様 ￥5,000

飲み放題プラン  ◆ お一人様 ￥ 2,500（瓶ビール、赤・白ワイン、焼酎、ウィスキー、日本酒、ノンアルコールビール、ソフトドリンク）

ソフトドリンク飲み放題　◆お一人様 ￥1,100（ウーロン茶・オレンジジュース・カルピスウォーター・コーラ・ジンジャーエール）

オプションプラン
衣装レンタル

・男児和装

・男児洋装

・女児和装　被布３歳

・女児和装　振袖５歳、７歳

・女児洋装

\16,500 ～

\11,000 ～

\11,000 ～

\16,500 ～

  \8,800 ～

写真撮影

・1 ポーズ

・焼き増し

\12,100 ～

 \ 6,600 ～

美容・着付

・男児和装

・男児洋装

・女児和装　被布３歳 ( 洋髪 )

・女児和装　被布３歳 ( 日本髪 )

・女児和装　振袖５歳、７歳 ( 洋髪 )

・女児和装　振袖５歳、７歳 ( 日本髪 )

・女児洋装

\13,200 ～

  \5,500 ～

\16,500 ～

\22,000 ～

\25,300 ～

\27,500 ～

\16,500 ～
装飾

・高砂バルーン装飾

・卓上バルーン装飾

・卓上花装飾

\33,000 ～

  \5,500 ～

  \3,300 ～
※ オプションプランはすべて消費税込みとなっております。

※ 現地事情と食材調達の都合により、メニューおよび原産国が変更となる場合がございます。 ※表示の価格はすべて消費税・サービス料込みの価格です。 ※ 写真はすべてイメージです。
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