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プラン

10 / 1　10 / 1　 水土期　間 2022.　2022.　         ▶ 11/ 30        ▶ 11/ 30

会場使用料

無料
基本音響照明費

無料

ご利用人数に

応じた特典あり

※2
宿泊利用

特別料金

※1

※1…ご宴会をされたお客様限定の特別料金をご案内いたします。詳しくはお問い合わせください。 　※2…詳しくは裏面をご確認ください。

２時間

飲み放題付き

２時間

飲み放題付き

各種特典

あります

お一人様 \7,500 （消費税 ・ サービス料込）

大人 20 名様より承ります

お一人様 \7,500 （消費税 ・ サービス料込）

大人 20 名様より承ります

※料金についてはお問い合わせください。

※数に限りがございます。

※料金についてはお問い合わせください。

※数に限りがございます。

（宴会予約直通 10︓00～18︓00）
0476－32－1144ご予約 ・ お問い合わせ

〒286-0106 千葉県成田市取香 500

飛沫防止用アクリル板
ご用意いたします （有料）



２時間飲み放題付き ビール／ウイスキー／ワイン（赤・白）／焼酎（麦・芋）

ノンアルコールビール／ソフトドリンク

※ 現地事情と食材調達の都合により、メニューおよび原産国が変更となる場合がございます。※ Menu food item and place of origin may be subject to change, based on food procurement availability.

※ 写真はイメージです。

【20 名様以上利用】 で上記より 1 点 プレゼント

【40 名様以上利用】 で上記より 2 点 プレゼント

【60 名様以上利用】 で上記より 3 点 プレゼント

① 乾杯用スパークリングワインまたは

　　　　　　　　ノンアルコールスパークリングワインプレゼント

② ホテル利用券 5,000 円分プレゼント

③ ランチバイキングペアご招待券プレゼント

④ 日本酒飲み放題プラン追加無料

⑤ カクテル飲み放題プラン追加無料

⑥ バス送迎手配 1 台無料　(30 名様以上利用、 30km 圏内 )

⑦ ビンゴゲーム機使用料 & ビンゴカード人数分無料

⑧ 幹事様 1 名様分無料　(30 名様以上利用 )

特　典

ホテル日航成田 別館２階にある企業主導型保育園。

ホテル日航成田の宴会場をご利用のお客様のお子様を一時保育いたします。

お子様連れのママも安心して食事をお楽しみいただけます。

料金については下記にお問い合わせください。

なりた空の保育園 一 時 保 育
そら

一時保育の定員 10 名

１歳児から５歳児まで
0476-3３-78710476-3３-7871

お問い合わせ　　平日10:00～ 16:00

飲み放題オプションプラン

● 日本酒プラン　　お一人様 ＋ \280

● カクテルプラン　　お一人様 ＋ \400

　　　 カンパリ、 カシス、 ライチ、 ノンアルコールカクテル

● スーパープレミアムプラン　　お一人様 ＋ \850

　　　 カクテルプラン ＋ 日本酒 （不動純米酒）

　　　 乾杯用シャンパン （モエ ・ エ ・ シャンドン、 ローランペリエのどちらか）

生ハムとサーモントラウト  

　　　　　　　　　　　うどと林檎のサラダ仕立て

秋鮭と海老の揚げ物  ココナツ スパイシー風味

国産若鶏と茸  胡桃のオイスターソース炒め

牛フィレ肉のポワレ  松茸入りデュクセルソース

鴨肉と栗のおこわ

山菜更科蕎麦

デザートとフルーツコンポート

コーヒー

コース料理

宴会場の空気は屋外から新しい空気を取り入れ室内で循環させ、その後、屋外へと排出する構造となっており、最大 4～ 6分ですべて入れ替わります。
また、使用されるフィルターは二重構造で中性能フィルターを搭載しているため、0.4µm（マイクロメートル）のサイズの粒子で 70％以上、0.7µmのサイズの
粒子で 80％以上補集することができ、循環される空気は高い清浄性を維持しております。　※ 1µm（マイクロメートル） ＝ 0.001mm（ミリメートル）

ホテル日航成田では、お客様とホテルスタッフの安全と健康を最優先事項と考え、国際的な衛生基準を満たした感染拡大防止対策を徹底しております。

身体的距離の確保に
ご協力ください

宴会場での検温に
ご協力ください

ご来館の際はマスクの
着用をお願い
いたします

手指のアルコール
消毒にご協力
ください

お客様へのお願い
ボールペンは消毒済
みのものをご用意

スタッフのマスクの
着用ならびに一部ス
タッフの手袋の着用

スタッフのこまめ
な手洗い、うがい、ア
ルコールでの消毒の
実施

スタッフの健康面に
ついてのチェック、検
温の実施

館内の換気システム
により高い清浄性を
維持

より入念な消毒の徹
底

受付カウンターには
飛沫感染防止のアク
リル板を設置

アルコール消毒液の
設置

キャッシュトレー、IC
カードリーダー、デス
クマットはご使用毎
に消毒

お席は間隔をあけて
ご案内
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